Przyjecia rodzinne w Restauracji
hotelu Mercure Cieszyn



MENU |

ZUPA [1 do wyboru]

Aromatyczny rosét z domowym makaronem
Krem grzybowy z nutg tymianku z grzankami
Krem z pomidoréw z mozzarellg

Krem z biatej pietruszki z czarnuszka

DANIE GEOWNE [3 do wyboru]
Kotlet de volaille z mastem i pietruszka
Rolada wotowa faszerowana boczkiem,
cebulg i ogdérkiem

Piers z kurczaka faszerowana suszonymi
pomidorami i fetg

Konfitowane udko z kaczki

Tradycyjny kotlet schabowy

Policzki wotowe duszone w czerwonym winie
Pieczona poledwica dorsza

w cytrynowej emulsji

SALATKI [3 do wyboru]

Modra kapusta

Kapusta zasmazana

Buraczki z jabtkiem

Surdéwka z mtodej kapusty z koperkiem
Surdéwka z marchewki z pomarancza

DODATKI [3 do wyboru]
Ziemniaki z koperkiem

Kluski slgskie

Opiekane ziemniaki z tymiankiem
Frytki

Ryz

DESERY [1 do wyboru]

Lody waniliowe z gorgcymi malinami
Szarlotka na kruchym spodzie

z sosem waniliowym i bitg Smietang

Mus czekoladowy z wisniami i Swiezg mieta
Zapiekane owoce pod chrupigca kruszonka

NAPOJE

Kawa, herbata, woda, soki, napoje gazowane

— 130 PLN od osoby —




MENU Ii

— 190 PLN od osoby —_—

ZUPA [1 do wyboru]

Aromatyczny rosét zdomowym makaronem
Krem grzybowy z nuta tymianku z grzankami
Krem z pomidoréw z mozzarella

Krem z biatej pietruszki z czarnuszka

DANIE GELOWNE [3 do wyboru]
Kotlet de volaille z mastem i pietruszka
Rolada wotowa faszerowana boczkiem,
cebulg i ogdérkiem

Piers z kurczaka faszerowana suszonymi
pomidorami i fetg

Konfitowane udko z kaczki

Tradycyjny kotlet schabowy

Policzki wotowe duszone w czerwonym winie
Pieczona poledwica dorsza

w cytrynowej emulsji

SALATKI [3 do wyboru]

Modra kapusta

Kapusta zasmazana

Buraczki z jabtkiem

Surowka z mtodej kapusty z koperkiem
Surowka z marchewki z pomaranczg

DODATKI [3 do wyboru]
Ziemniaki z koperkiem

Kluski slaskie

Opiekane ziemniaki z tymiankiem
Frytki

Ryz

DESERY [1 do wyboru]

Lody waniliowe z gorgcymi malinami
Szarlotka na kruchym spodzie

z sosem waniliowym i bitg Smietang

Mus czekoladowy z wisniami i Swiezg mieta
Zapiekane owoce pod chrupigca kruszonka

NAPOJE

Kawa, herbata, woda, soki, napoje gazowane

KOLACJA [1 do wyboru]

Kurczak duszony w $mietanie

z selerem naciowymi pieczarkami

Boeuf Strogonow z drozdzowym knedlem
Risotto z grzybami i wedzonym tofu

ZIMNA PLYTA

Satatka z fenkutu i mango

z grillowanym boczkiem

Satatka z pieczonych warzyw

z dressingiem jezynowo-bazyliowym
Satatka Caprese ze swieza bazylia
Tradycyjna satatka jarzynowa z majonezem
Satatka z wedzonym tososiem, kaparami,
suszonymi pomidorami z dressingiem
limonkowym

Kozi ser z konfiturg figowg

Hummus ze swiezymi warzywami
Rostbef wolno pieczony z rukolag i marynatami
Roladka szynkowa w galarecie

Sledz norweski z satatka z jabtka

i kompresowanym ogodrkiem

Tarta z wedzonym tososiem

Deska serow regionalnych

Deska wedlin DeSilva Natural Farm
Pieczywo

Masto

Sos remoulade



MENU

— DLA DZIECI

KONTAKT

ZESTAW 1- 25 PLN / os

Rosot z kurczaka z makaronem i marchewka
Sznycelki z kurczaka z maslanym puree
ziemniaczanym i zielonym groszkiem

ZESTAW 2 - 25 PLN / os

Krem z warzyw z grzankami i serem
Makaron spaghetti z sosem pomidorowym
i pulpecikami

ZESTAW 3 - 25 PLN / os
Kotlecik z mielonego indyka z glazurowanga
marchewka i frytkami

DODATKOWE

— PROPOZYCJE —

PRZYSTAWKA [1do wyboru] - 15 PLN / os.
Marynowany w sosie sojowym rostbef
wedzony ser / rydze

Gravlax z tososia /pikle/emulsja

limonkowo- koperkowa / grzanki ziotowe
Ceviche / satatka z owocdw morza

drozdzowy paluch

DANIA SPECJALNE - 10 PLN / os.
[doptata w ramach jednego z gtéwnych dan]
Zrazy z dzika w sosie mysliwskim / szare kluski
czerwona kapusta z porzeczka

Ossobuco z cieleciny z gremolata

domowe kopytka / bukiet warzyw

Duszony krolik w biatym winie z szafranem
puree ziemniaczane / buraki

OWOCE -10 PLN / os.

[w zaleznosci od dostepnosci, 200 gram]

FONTANNA CZEKOLADOWA

z owocami i piankami - 500 PLN
- 2,5 kg czekolady (ok. 4h)

TORT- od 25 PLN / os.

[w zaleznosci od wyboru rodzaju]

ALKOHOL

OPEN BAR - 60 PLN / os.
piwo lane, wédka, wino biale, czerwone, musujgce

WiNno biate / czerwone - 65 PLN / 75cl
WIiNno musujgce PROSECCO - 85 PLN / 75cl

Serdecznie zachecamy
do skorzystania z naszej oferty.

Jestesmy otwarci na wszelkie
sugestie i zyczenia z Panstwa strony.
Z przyjemnosciaq udzielimy
dodatkowych informac;ji.

Zapraszamy do kontaktu:

Matgorzata Bagniuk
Tel. +48 502 198 318
e-mail: malgorzata.bagniuk@accor.com

Katarzyna Jasionowicz
e-mail: katarzyna.jasionowicz@accor.com
Tel. +48 502 198 129
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