Przyjecia rodzinne w Restauracji
hotelu Mercure Cieszyn



MENU 1

— 150 PLN od osoby e

ZUPA [T do wyboru]

Tradycyjny rosét z makaronem

Krem z pomidorow z serem mozzarella

i emulsja bazyliowa

Krem z biatych warzyw z aromatem

gatki muszkatotowej i ziotowymi grzankami

DANIE GLOWNE [3 do wyboru]

Udziec z kurczaka ze szpinakiem i serem feta
Kotlet de volaille z mastem i pietruszka
Kotlet schabowy

Rolada wotowa z boczkiem i ogdrkiem
kiszonym w sosie wiasnym

Sakiewka z poledwiczki wieprzowej

Z pieczarkami

SALATKI [3 do wyboru]

Suréwka z czerwonej kapusty
Surowka z marchewki i pomaranczy
Suréwka z selera z bakaliami
Suréwka Coleslaw

Kapusta zasmazana

DODATKI [3 do wyboru]
Ziemniaki puree

Ziemniaki pieczone z rozmarynem
Kluski slaskie

Ryz curry

Frytki

DESERY [7 do wyboru]

Panna cotta z musem malinowym

Sernik dekorowany owocami

Ptysie z kremem russel z sosem czekoladowym
i owocami

Szarlotka na kruchym spodzie

z sosem waniliowym i bitg Smietana

Domowe wypieki

NAPOJE - bez limitu

Kawa, herbata, soki, woda mineralna,
napoje gazowane




MENU I1

— 190 PLN od osoby —

ZUPA |1 do wyboru] \?vizirzpszifﬁsw

z kurczakiem, tunczykiem, tososiem

Deska wiejskich wedlin DeSilva Natural Farm
Miesa pieczone tradycyjnie:

Schab ze sliwka, boczek pieczony,

pasztet beskidzki z sosem zurawinowym

Tradycyjny rosét zdomowym makaronem
Krem z pomidordw z serem mozzarella

i emulsjg bazyliowa

Krem z biatych warzyw z aromatem

gatki muszkatotowej i ziotowymi grzankami

| Pasztet weganski
DANIE GLOWNE [3 do wyboru] Galaretka wieprzowa i drobiowa
Udziec z kurczaka ze szpinakiem i serem feta Deska serow regionalnych
Filet z indyka z farszem bakaliowo-dyniowym Tradycyjna ¢wikfa z chrzanem
Kotlet de volaille z mastem i pietruszka
Kotlet schabowy

Rolada wotowa z boczkiem, cebula

i ogorkiem kiszonym w sosie wiasnym
Sakiewka z poledwiczki wieprzowej

Z pieczarkami

SALATKI [3 do wyboru]

Kapusta czerwona aromatyzowana boczkiem
Surdéwka z czerwonej kapusty

Suréwka z marchewki i pomaranczy
Surdéwka z pora i selera naciowego

Suréwka z selera z bakaliami

Suréwka Coleslaw

Kapusta zasmazana

DODATKI [3 do wyboru]
Ziemniaki puree

Ziemniaki pieczone z rozmarynem
Kluski slaskie

Ryz curry

Frytki

DESERY |1 do wyboru]

Beza z kremem mascarpone

i owocami sezonowymi

Panna cotta z musem malinowym

Lody z owocami sezonowymi

Fondant czekoladowy z musem z mango
Szarlotka na kruchym spodzie

z sosem waniliowym i bitg Smietana
Domowe wypieki

NAPOJE - bez limitu

Kawa, herbata, soki, woda mineralna,
napoje gazowane




MENU 111

— 240 PLN od osoby —

ZUPA [ do wyboru]

Tradycyjny rosét zdomowym makaronem
Krem z pomidorow z serem mozzarella

i emulsja bazyliowa

Krem z biatych warzyw z aromatem

gatki muszkatotowej i ziotowymi grzankami
Zupa grzybowa

DANIE GLOWNE [3 do wyboru]

Udziec z kurczaka z szpinakiem i serem feta
Filet z indyka z farszem bakaliowo-dyniowym
Kotlet de volaille z mastem i pietruszka

Kotlet schabowy

Rolada wotowa z boczkiem, cebula

i ogorkiem kiszonym

Sakiewka z poledwiczki wieprzowej

Z pieczarkami

SALATKI [3 do wyboru]

Kapusta czerwona aromatyzowana boczkiem
Suréwka z czerwonej kapusty

Suréwka z marchewki i pomaranczy
Suréwka z pora i selera naciowego

Surdwka z selera z bakaliami

Surdéwka Coleslaw

Kapusta zasmazana

DODATKI [3 do wyboru]

Ziemniaki puree

Ziemniaki pieczone z rozmarynem
Kluski slaskie

Ryz curry

Frytki

DESERY |1 do wyboru]

Beza z kremem mascarpone

i owocami sezonowymi

Panna cotta z malinowym coulis

Lody z owocami sezonowymi

Fondandt czekoladowy z musem z mango
Wiasne wypieki

Szarlotka na kruchym spodzie

zZ sosem waniliowym i bitg Smietana

NAPOJE - bez limitu

Kawa, herbata, soki, woda mineralna,
napoje gazowane

BUFET PRZEKASEK

Wrap w 3 smakach:

z kurczakiem, tunczykiem, tososiem
Deska wiejskich wedlin DeSilva Natural Farm
Miesa pieczone tradycyjnie:

Schab ze sliwka, boczek pieczony,
pasztet beskidzki z sosem zurawinowym
Pasztet weganski

Galaretka wieprzowa i drobiowa

Deska seréw regionalnych

Sledzie w 3 smakach

Tradycyjna ¢wikta z chrzanem

KOLACIJA CIEPLA [1 do wyboru]

Kurczak duszony w Smietanie

z selerem naciowym i pieczarkami

Zupa wegierska na wieprzowinie

z dodatkiem koledry i limonki

Strogonow z knedlami

Chili con carne

Crillowany schab podany na kremowej
kapuscie z pieczonymi na masle ziemniakami
Z rozmarynem

DANIA WEGETARIANSKIE

Camembert panierowany w sezamie mix satat
Kasza bulgur z dynia i serem gorgonzola
Makaron z suszonymi pomidorami i szpinakiem
Sandacz na purre porowo-ziemniaczanym

t 0s0s pieczony na fasoli szparagowej

Z sosem winnym

Poledwiczka z dorsza na lisciu szpinaku baby

Z mango

Zapiekany baktazan z kasza bulgur,

serem i warzywami

DANIA WEGANSKIE

Placki ziemniaczane z ragu warzywnym
Curry warzywne z kalafiorem i dynia
Makaron tagliatelle z borowikami

W sosie Smietanowym

Zapiekany baktazan z serem mozzarella

i pomidorowa salsa

Risotto z grzybami i wedzonym tofu
Pieczony kalafior z sosem tahini, granatem
i pistacjami



MENU

— DLA DZIECI

KONTAKT

ZESTAW 1-39 PLN/ os.

Rosot z kurczaka z makaronem i marchewka
Sznycelki z kurczaka z frytkami

i suréowka sezonowa

ZESTAW 2 -39 PLN / os.
Zupa pomidorowa

Kotlecik z mielongo indyka

z frytkami i suréwka sezonowa

ZESTAW 3 - 39 PLN / os.

Zupa ogorkowa

Makaron spaghetti z sosem pomidorowym
i pulpecikami drobiowymi

DODATKOWE

ALKOHOL - OPEN BAR /7H

Propozycjal-115zt/1o0s.
Piwo, wédka, wino domowe

Propozycja Il - 140 zt /1 o0s.
Whisky, piwo, wédka, wino domowe

Propozycja Ill - 150 z{/ 1 os.
Whisky, piwo, alkohole regionalne
w bufecie, wino domowe, wodka

Kazda kolejna rozpoczeta
godzina 15 PLN / os.

— PROPOZYCJE EE—

POZNA]

hotelhalnycieszyn.pl

- NASZ HOTEL NA —

Serdecznie zachecamy
do skorzystania z naszej oferty.

Jestesmy otwarci na wszelkie
sugestie i zyczenia z Panstwa strony.
Z przyjemnoscig udzielimy
dodatkowych informacji.

Zapraszamy do kontaktu:
e-mail: H3420@accor.com
tel. 33 851 69 00

kom. +48 502 198 129




MERCURE MERCURE CIESZYN
HOTEL ul. Motelowa 21| 43-400 Cieszyn
CCCCCCC tel. +48 33 85169 00 | e-mail: H3420@accor.com




